
  

 

 

 

 

 

Truffle Nigth 2026 

 

Donnerstag, 29. Januar 2026 

 

Menu* 

 

Carpaccio vom Rindfilet 

Oder 

Cremiges Rührei mit sautierten Steinpilzen 

Oder 

Jakobsmuscheln auf geräucherter Kartoffelcreme 

 

********** 
 

Tagliolini mit cremiger Butter-Parmigiano-Sauce 

Oder 

Cremiger Risotto aus Vialone Nano Riserva San Massimo 

Oder 

Ravioli gefüllt mit Brasato, serviert mit Nussbutter, Gruyère-Sauce 

 

************ 

 

Rindsfilet nach Art Rossini mit Foie Gras, und Madeirasauce 

Oder 

Perlhuhn in Rotwein mit Schwarzwurzelpüree 

Oder 

Entrecôte vom Reh, Brokkolipüree und schwarzem Knoblauch 

 

******** 

 

Unser Überraschungsdessert 

 

Menu Preis: 104.00 CHF 

 

* Weisser Trüffel – frisch am Tisch gehobelt, CHF 8.5 pro Gramm 

* Périgord‑Trüffel – frisch am Tisch gehobelt, CHF 4 pro Gramm 

 


